
Vinos Blancos 

Rebe.lía                                                                                                                                   18,00 


50% Chardonnay y 50% Sauvignon blanc-ecológico y vegano-Bodega Vegalfaro-Utiel requena .

Nariz: Notas cítricas de lima, mango y otras frutas tropicales.

Boca: Seco, con sabores a ralladura de lima, fruta aterciopelada y especias sutiles, equilibrado y acidez 
limpia.


La Imprudent                                                                                                                         18,00


100% Garnacha blanca-3 meses sobre lías-ecológico y vegano-herència altès-Terra alta.

Nariz: Muy expresiva, aromas cítricos, frutales y hierbas mediterráneas .

Boca: fresco, acidez vibrante y muy elegante.


D`Mateo                                                                                                                                    22,00


100% Treixadura-Vilacha y beade-Ribeiro-Galicia.

Nariz: Fino y elegante, fruta blanca y notas florales.

Boca: Expresivo y mineral, intenso, equilibrada acidez que le confiere frescura con post gusto.


Mytilus                                                                                                                                 22,00


100% Albariño-10 meses sobre lías en inbox-Rías baixas 

Nariz: Notas herbáceas, melocotón y pomelo, fresco y cítrico.

Boca: Carácter amargo, fresco buena acidez y final ligeramente afrutado.


Lirondo                                                                                                                                      24,00


100% Verdejo-ecológico, natural y sin filtrar-Bodega Cantalapiedra-Castilla y León.

Nariz: Notas de manzana y pera, mezclas cítricas y herbáceas.

Boca: frescura y ligereza, sutil matiz salino, verdejo auténtico, de personalidad única.


Vinos Blancos 

Flor de ahillas                                                                                                                             24,00 

 

100% Merseguera- 2 meses lías-Bodega Terra d`Art-Ahillas-Chelva Valencia.

Nariz: Complejo, aromas tropicales y flores blancas como el azahar.

Boca: Untuoso y fresco, con notas de almendra, características de la variedad.


Pinot auxerrois.                                                                                                                         24,00


Riesling feinherb                                                                                                                        26,00

Nariz: 


Riesling trocken

26,00

100% Riesling-bio y vegano-suelo arcilloso-Bodega Ökonomierat Lind-Pfalz Alemania.

Nariz: Aromas cítricos, manzana verde, frutos de Arbol, melón, membrillo.

Boca: Destaca por su larga acidez, terroso 


La Cerrada                                                                                                                                 28,00


100% Godello-2 meses barrica-Valtuille de abajo-Elena y Marcos-Bierzo.

Nariz: Tímida fruta blanca de hueso, notas balsámicas, monte bajo (hinojo).

Boca: Sabroso y equilibrado, con ligera acidez , toques minerales, flores blancas y silvestres.




Vinos Tintos 

  

Rebe.lía.                                                                                   18.00

                                                                                         

Tempranillo y Garnacha tintorera-ecológico y vegano-Utiel Requena.

Nariz: Intenso, frutas rojas, hierbas silvestres y sutiles toques tostados.

Boca: Entrada fresca por frutas ciruela, cereza y mora. Taninos finos y final equilibrado.


La Cirereta                                                                               18.00


Garnacha y Syrah-Herència-4 meses roble austriaco-Altès-ecológicco-DO Terra Alta.

Nariz: Frutas rojas y negras y balsámicos.

Boca:Equilibrado y armónico, final agradable y refrescante.


Pardevalles                                                                               20.00


100% Prieto picudo-crianza sobre lías inox-Pardevalles-DO Tierra de León.

Nariz: Fruta madur, varietal, toques de regaliz negro.

Boca: Fresco, estructurado, amplio y persistente.


Pinot noir trocken	 	 	 	 	 	    24.00


100% Pinot noir-


La Forastera                                                                             26.00

                                                                                     

80% Graciano 20% Bobal-12 meses roble francés-ecológico, artesanal y natural-Venta del moro.

Nariz: Destaca por unos peculiares aromas afrutados.

Boca: Voluminoso, propio del mediterráneo y ala vez fresco, reflejos balsámicoos y regaliz, 
personalidad fuerte, amplio y sedoso.


Vi Bo   		 	 	 	 	 	 	     26.00

50% Tardana 50% Bobal-6 meses roble americano-fermentado en barrica.


El Valao                                                                                      30.00


100% Mencía-8 meses barrica roble francés-Vinos valtuillt-DO Bierzo.

Nariz: Fresco con aromas de flores, bayas, tierras y notas especiadas.

Boca:Estructurado,con recuerdos a fruta ácida y un final largo.


6to Elemento                                                                              32.00


100% Bobal-12 meses roble francés y americano-ecológico, artesanal natural-Venta del moro.

Nariz: Aromas frutales, fruta negra madura, fresas, arándanos, violetas, regaliz, chocolate, toffee.

Boca: Amable,afrutado, taninos dulces, goloso, buena acidez persisten



